
Nos Formules
L E  M I D I  E N  S E M A I N E

L E  M E N U  D É C O U V E R T E

L E  M E R C R E D I  S O I R

L E  J E U D I  C O Q U I L L A G E S

P L A T  D U  J O U R
E N T R É E  +  P L A T  D U  J O U R

P L A T  D U  J O U R  +  D E S S E R T  D U  J O U R
E N T R É E  +  P L A T  +  D E S S E R T  D U  J O U R

V I A N D E S  À  V O L O N T É :
C Ô T E  D E  B O E U F

A G N E A U
P O U L E T
C A N A R D

A  V O L O N T É

R A V I O L I S  C È P E S  &  T R U F F E
O U

C E V I C H E  D E  D A U R A D E

R A V I O L I S  D E  P R O V E N C E
O U

D A U B E  D ’ E N C O R N E T S

C A R P A C C I O  D ’ A N A N A S
O U

C R È M E  B R U L É E



Nos Tapas

D É C L I N A I S O N  D E  C R E V E T T E S
Bonbons de crevettes, ravioles de crevettes, bricks de

crevettes, beignets de crevettes, gyosa, gambas et wakamé

T E N D E R S  M A Y O  T R U F F É E

A S S I E T T E  M É D I T E R A N E E N N E
Accra de morue, beignets de fleur de courgette,

huîtres, moules gratinées, gyosa de légumes, sardines

C A M E M B E R T  À  L A  T R U F F E

P L A N C H E  D E  C H A R C U T E R I E
Coppa affinée, jambon cru Serrano, saucisson,

jambon cuit, beurre demi sel

F R I T E S  D E  P A T A T E S  D O U C E S



Nos Salades
et entrées
L A  S A L A D E  C A E S A R

A la truffe, madeleine et confiture de cerise noire

L E S  R A V I O L I S  C È P E S  &  T R U F F E

L A  S A L A D E  D E  P O U L P E

L E  M I - C U I T  D E  F O I E  G R A S

L A  S A L A D E  D E  C H Ê V R E  C H A U D

Crème de cèpes, pétales de parmesan, copeaux

de truffes

L E  T A T A K I  D E  B O E U F
Boeuf juste snacké, pesto, parmesan et végétaux

L E  C E V I C H E  D E  D A U R A D E
Mariné dans une huile citronée, agrumes, tomates cerises

séchées et végétaux



Nos Pâtes 
et nos Poissons

L E S  R A V I O L I S  D E  P R O V E N C E

L E  D O S  D E  C A B I L L A U D

G N O C C H I S  A L  T A R T U F O

L A  P E T I T E  B O U I L L A B A I S S E

L E  R I S O T T O  Ô  S T  J A C Q U E S

Une daube à la provençale, carottes, oignons,

persil, vin rouge, thym, ail et tomates

L A  D A U B E  D ’ E N C O R N E T S

Filets de: daurade, lotte, rascasse, rouget
soupe de poissons de roche

A l’orange, écrasé de patates douces, légumes croquants

Risotto aux asperges vertes, st jacques fraîches, parmesan



Nos Viandes

L A  S O U R I S  D ’ A G N E A U

L E  M A G R E T  D E  C A N A R D

L E  B L A C K  W O L F  B U R G E R

Aberdeen Angus, pure Irlandaise, sauce cèpes,

potatoes et légumes

L ’ E N T R E C Ô T E

Jus court au miel, pomme de terre, kadaïfs

L A  C Ô T E  À  L ’ O S

Steak haché de 180g, pain au charbon végétal,

coppa, cheddar généreux, tomates, sauce cèpes

Aux abricots confits, purée et légumes croquants

Pure Irlandaise de plus d’1kg, sauce cèpes, frites et

légumes



Nos Douceurs

L A  C R È M E  B R U L É E

L E  T I R A M I S Ù

L E  P A I N  P E R D U

L E  C A R P A C C I O  D ’ A N A N A S

Recette italienne, l’original

L E  C A F É  G O U R M A N D

Brioché et moelleux, glace vanille et caramel au

beurre salé

A la vanille de Madagascar

L E  R H U M  G O U R M A N D


