
Tapas
C A M E M B E R T  R Ô T I

P L A N C H E  D E  C H A R C U T E R I E

Rôti au four, pesto
Accompagné de charcuterie et de mouillettes de pain

Terrine du chasseur, Jambon cru serrano, saucisson,
jambon blanc, rosette, beurre demi sel et cornichons

1 4 €

2 6 €

A C C R A S  D E  M O R U E
Accras de morue, sauce chien

1 0 €

L O B S T E R  R O L L
Pain brioché, mayo à la truffe noire, chair de

Homard, pickles et végétaux

2 2 €



L E S  1 2  H U Î T R E S  " F I N E  D E  C L A I R E "  N ° 3

Les
Coquillages

1 9 €

L E S  2 4  H U Î T R E S  " F I N E  D E  C L A I R E "  N ° 3 3 6 €

L E S  1 2  H U Î T R E S  " G I L L A R D E A U "  N ° 3 3 6 €

L ' É C A I L L E R
6 huîtres, 6 moules, 2 amandes, 4 crevettes, 1 gambas, bulots

1 9 €

L A  S O R T I E  E N  M E R
12 huîtres, 6 moules, 6 amandes, 6 crevettes, 2 gambas, bulots

L E  P O I N T U
18 huîtres, 6 moules, 6 amandes, 6 crevettes, 2 gambas, bulots

L E  T Ê T E  À  T Ê T E
24 huîtres, 12 moules, 6 amandes, 10 crevettes, 6 gambas, bulots

L ' A M I R A L
36 huîtres, 18 moules, 12 amandes, 16 crevettes, 10 gambas, bulots

L E  V O I L I E R

L E  C H A L U T

L E  R O Y A L

L E  S P É C I A L  R O T O N D E

48 huîtres, 18 moules, 16 amandes, 16 crevettes, 10 gambas, bulots

24 huîtres, 18 huîtres "gillardeau", 12 moules, 10 amandes, 
12 crevettes, 10 gambas, bulots

24 huîtres, 18 moules, 8 amandes, 10 crevettes, 8 gambas,
1 Tourteau, 6 langoustines, bulots

48 huîtres, 24 moules, 16 amandes, 20 crevettes, 16 gambas,
2 Tourteaux, 1 homard, 6 langoustines, bulots

3 6 €

4 7 €

7 3 €

9 7 €

1 2 2 €

1 1 9 €

9 3 €

1 9 7 €



Nos
Cocktails

F I N  D E  J O U R N É E  D I F F I C I L E 1 2 €

M O N  C A P I T A I N E  J A C K

L E  M O J I T O  M E N T H E

Vermouth, Campari, Gin

L E  M O J I T O  P A S S I O N

Jack Honey, framboise, sirop de miel, citron , limonade

L E  M O J I T O  F R A M B O I S E

L E  S P R I T Z  S T  G E R M A I N

Bière, sirop de gingembre, rhum, crème de fraise

V I R G I N  M O J I T O

L E  S P R I T Z  A P É R O L

L ' A M É R I C A N O

V I R G I N  C O L A D A

V I R G I N  V I O L E T T E

1 2 €

1 2 €

1 0 €

1 1 €

1 1 €

1 2 €

1 0 €

7 €

Jus de Fraise, Sirop de Violette, citron, Limonade

E N  T O U T E  D I S C R É T I O N
Gin, Italicus, sirop de vanille, pamplemousse



Crème de cèpes, lard frit, et poireaux frits

Nos entrées

L E  S A U M O N

R A V I O L E S  D E  G A M B A S

L ’ O E U F  P A R F A I T

Façon Gravlax, à la betterave
Houmous betterave et pickles

Emulsion à la bisque de Homard, parmesan en
copeaux

16€

L E  M I - C U I T  D E  F O I E  G R A S
 Au whisky, madeleine chaude et confiture de

cerise noire

L A  S A L A D E  C A E S A R
Salade romaine, poulet pané, sauce Caesar,

parmesan, anchois et croûtons

+ 2 €

Prix TTC, service compris



Nos Viandes
et Nos Poissons

L E  F I L E T  D E  B O E U F

L E  R O S S I N I  D E  C A N A R D

Aux morilles, écrasé de pomme de terre à la truffe
Légumes rôtis

Foie gras de canard poêlé, carottes et purée de
patate douce

D O S  D E  C A B I L L A U D
 Cabillaud Skreï, croûte d’herbes, sabayon

champagne et comme une ratatouille

25€

L E  B U R G E R  M O N T A G N A R D
Pain brioché, emmental, tomme de brebis, haché
de boeuf, oignons rouges, cheddar,salade, jambon

de Parme. Servi avec des frites

L A  M A R M I T E  D U  P Ê C H E U R
En croûte de pâte feuilletée, filets de poissons

selon arrivage, moules et gambas, soupe de
poisson de roche



        Nos 
Douceurs

L E  C O E U R  C O U L A N T

L E  C A R P A C C I O

L E  B A B A  Ô  R H U M

D’ananas confit, chantilly

L E  C A F É  G O U R M A N D

L E  P A I N  P E R D U

L E  R H U M  G O U R M A N D
+ 6 €

à la vanille de Madagascar et rhum ambré,
chantilly

Crème glacée à la vanille, caramel au beurre salé,
amandes effilées

10€

Au chocolat, coulant Nutella



Nos Pâtes à
Partager

Bisque de homard, crème, persillade

N O I X  D E  S T  J A C Q U E S  E T  G A M B A S
Réduction de poissons, tomates et persillade

L E S  G N O C C H I S
Sauce cèpes et truffe noire, parmesan, lard frits et

lamelles de truffe

H O M A R D  E T  S A B A Y O N  C H A M P A G N E

31€/P

25€/P

48€/P



Nos Menus

38€

L E  M I D I  D U  M A R D I  A U  V E N D R E D I

N O S  M E N U S :
E N T R É E  +  P L A T

Plat du jour
Entrée du jour + plat du jour
Plat du jour + dessert du jour
Entrée du jour + plat du jour + dessert du jour

1 0 . 9 €
1 6 €
1 6 €
1 8 €

P L A T  +  D E S S E R T

E N T R É E  +  P L A T  +  D E S S E R T
47€

L E  J E U D I
C O Q U I L L A G E S  À  V O L O N T É

3 5 €

L E  M E R C R E D I  S O I R
V I A N D E S  À  V O L O N T É

3 8 €

SUR  R
ESERVAT IO

N

33€

M E N U  P I T C H O U N
M I N I  C A L A M A R A T A  O U  T E N D E R S  F R I T E S  +  1  B O U L E  D E

G L A C E  +  1  S O F T
20€


